dasteam

personalberatung

Sie méchten von Anfang an dabei sein? Sie mochten mithelfen ein neues
Geschmackserlebnis zu kreieren? Dann sind Sie genau richtig bei uns! Die Firma Oro
de Cacao ist ein junges und innovatives Unternehmen im Breich Kakaoverarbeitung.
Neue Verfahren und modernste Prozesse ermdglicht es, hochwertige Produkte
herzustellen: Schokoladegenuss in einer neuen Dimension!

Zur Verstarkung des Teams am neuen Standort in Freienbach SZ, suchen wir per sofort
oder nach Vereinbarung eine engagierte und motivierte Personlichkeit.

Stellenbeschreibung

Herstellung von Zwischen- und/oder Endprodukten aus Kakaobohnen
Betreuung und Uberwachung der zugeteilten Produktionsanlagen (Starten,
Stoérungen beheben, Ausfahren der Anlagen, Umristen und Einstellen der
Anlagen)

Sie haben ein Auge fir saubere Anlagen und Produktionsraumlichkeiten
Qualitatskontrollen durchfihren und Werte auf Nachweisdokumenten erfassen
Qualitats- und Hygienevorschriften einhalten

Wir erwarten

Sie haben bereits Erfahrungen in einer Lebensmittelindustie gemacht
Technisches Verstandnis und Kenntnisse in der Bedienung von Maschinen und
Anlagen

Sie bringen ein hohes Mass an Eigeninitiative mit und kénnen sich gut in ein
Team integrieren

Motivierte Personlichkeit

Gute koérperliche und psychische Belastbarkeit

Fliessende mindliche und schriftliche Deutschkenntsnisse

Offen gegeniiber neuen Prozessen

Bereit im Schichtsystem zu arbeiten

Wir bieten

Es erwartet Sie ein hochmotiviertes Team, in welchem Sie neue Verfahren kennenlernen

und im Aufbau einer neuen Produktion mithelfen kénnen.
Haben wir lhr Interesse gewcket? Wir freuen uns auf lhre komplette Bewerbung!

Bitte beachten Sie, dass wir Bewerbungen per Post gerne berlcksichtigen, aus
administrativen Griinden jedoch nicht zurlGickschicken kdnnen.
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